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Hinter dem Begriff Almenland Bauerngartl verbirgt sich  
ein traditoneller Hausgarten wie es ihn früher bei  

jedem Haus gab und heute leider nur noch selten  
findet. Neben den alltäglich gebrauchten Gemüse  
wachsen auch Kräuter und Beeren.  
Ein kleines Glashaus ist „Wohnung“ für meine  
Tomaten. Auf rund 600 m² wird im Einklang mit  
der Natur gearbeitet und geerntet. 

Michaela Hirtler
Gschwendt 18a
8130 Frohnleiten 
Tel.: +43 664/ 35 04 120       
hirtler@almenland.at               

www.almenland-bauerngartl.at

Verkauf
 
Alle Produkte können Sie nach telefonischer Voranmeldung unter 0664/ 35 04 120  
ab Hof erwerben. In den Sommermonaten finden Sie mich nachmittags bzw. am  
Wochenende auch meist direkt im Garten. 
 
Weiters bin ich mit meinen Kräutern bei folgenden Veranstaltungen:

•	 Almenland Kirtag auf der Teichalm 
jährlich am letzten Ferienwohenende direkt beim Teichalmsee

 
In der Adventzeit bin ich bei diesen Adventmärkten: 

•	 Schremser Advent-Markt - 18./19. November 2017, Veranstaltungsgelände Rois
•	 Almenland-Kräuter-Advent - 3. Dezember 2017, Feuerwehrsaal Fladnitz/Teichalm
•	 Christkindlmarkt im Innenhof der Latschenhütte  

8./9./10. & 16./17. Dezember 2017 - www.almenlandkirtag.at 

Alle Almenland-Kräuterbetriebe und aktuelle Neuigkeiten finden Sie auch unter

www.almenland-kraeuter.at 

Tyrnau/Nechnitz



Der Naturpark Almenland möchte die erste Slow Region der Welt werden. Seit Jahren 
wird ein besonderes Augenmerk auf Regionalität gelegt. Neben dem ALMO und 

dem Almenland-Stollenkäse entstanden weitere Regionsprodukte. Die Gruppe der 
Almenland-Kräuter bietet alles aus dem Garten an. Mein Bauerngartl ist Teil dieser 
Gruppe. Neben frischem Gemüse und Beeren können Sie diese auch in veredelter Form 
als Säfte, Fruchtaufstriche, Gewürzkräutermischungen etc. erwerben

Umweltfreundliche Anbaumethoden und artenreiche landwirt-
schaftliche Produktion stehen für mich im Vordergrund. Ab 2019 
freue ich mich Ihnen meine Produke als BIO-Produkte anbieten zu 
können.

Kräutersalze fein	 60 g Glas / € 4,80
	 30 g Glas / € 2,90
	 45 g Streuer / € 5,90 

• Kräutersalz Classic universell einsetzbar

• Kräutersalz feurig & scharf etwas würziger mit Chili und Pfefferoni

• Gemüse & Salat frisch-würziges Kräutersalz mit Pfefferminze  

• Provance-Mühle	 45 g Mühle / € 6,90
das Kräutersalz zu Pizza, Pasta & Co	 45 g Beutel / € 5,40

• Steakgewürz-Mühle	 	                      
das bodenständige Gewürz aus Wurzelgemüse für jedes Fleischgericht	      

Kräuterpfeffer fein   	 25 g Streuer / € 5,90	
Die pfeffrige Variante zum Kräutersalz. Feiner schwarzer Pfeffer gemischt mit Kräutern.

Gemüsesuppe	         70 g Glas / € 8,50 	    

Tomaten-Chutney   (derzeit vergriffen)	 170 ml / € 4,50	
Der ideale Begleiter zu Käse, Gegrilltem oder einfach zur Jause.

Gewürzkräutermischungen                            20 g / € 5,90
• Rind & Wild	 • Lamm	 • Fisch	
• Pizza & Pasta	 • Erdäpfel & Gemüse

Gewürzkräuter	                        	 	     20 g / € 4,20
• Bohnenkraut	 • Thymian	 • Ysop
• Oregano	 • Majoran

Almenland-Kräutertee‘s                                  20 g / € 3,90
• Familientee 	 • Abendrot 	  • Balance
• Salbei	 • Pfefferminze        alle Tee‘s je nach Verfügbarkeit

Kräuterzucker	 	 	 35 g Glas / € 3,50
• Malve-Lavendel	 • Ringelblume 	 • Pfefferminze-Melisse	

Fruchtaufstriche	     	 	   125 ml / € 3,20
	 	 	 212 ml / € 4,20
Sirupe je nach Saison			   330 ml / € 3,50	

Kräuterseifen - handgefertigt	 	 90 g / € 4,80  
• Malve	 • Ringelblume               • Heublume		

duftsackerl Lavendel- oder Zirben-Kräuter 	 	 Stk. / € 6,50  

Zirbenkissen mit Wechselbezug	 	 Stk. / ab € 15,90   	
	   
 


